


La marca GOURMET & GOLF ha desarrollado un dindmico
proyecto con el que relanzar la parte hostelera del complejo
Norba Club de Golf, de manera que su objetivo principal sea un
servicio eficaz por y para “el socio”.

Para ello, Gourmet & Golf ha creado un equipo de trabajo
formado por profesionales con amplia experiencia en el sector
hostelero como dotados de una adecuada formacion. Ademas de
contar con algunos de los empleados del anterior abastecedor, han
anadido dos camareros altamente cualificados para restaurante y
barra, un jefe de sala con amplia experiencia en Restaurantes y
hoteles de 4* y un cocinero profesional especializado en alta
cocina.

El personal responsable de gestionar las distintas areas sera:

Veronica Villegas: Gerente y encargada de barra, con amplia
experiencia en el sector hostelero.

David Acosta: Jefe de Sala, ha trabajado de encargado de eventos
y personal en la finca de Victorino Martin asi como en hoteles de
4%,

Maria Dolores Acedo: jefa de cocina, con amplia experiencia en
el sector hostelero.

Este equipo trabajara para ofrecer un salto de calidad para lo que
han desarrollado una oferta de calidad y precios competitivos con
la maxima profesionalidad.

La oferta de bar y cafeteria tendra mejores precios, carta de
desayunos, carta de tapas, pinchos variados a mediodia y a media
tarde asi como carta de raciones.

En cuanto al restaurante, la oferta gastronémica se basa en
“calidad + cantidad” con una carta cuidada y elaborada en la que
se ofertaran productos de temporada con un toque innovador



como productos de nuestra gastronomia regional y tradicional.
Esta carta sera modificada de acuerdo a cada estacion del afio. Del
mismo modo, se ofreceran menus diarios, de fin de semana asi
como menu de degustacion y cartas y menus especiales para
eventos (bautizos, comuniones, celebraciones varias etc.).



TAPERIA RESTAURANTE

LISTA DE PRECIOS (Servicio e impuestos incluidos)




T - I T T . T AT — A



















CARTA DE TERRAZA (PROVISIONAL)

et

Tumaca de jamon ibérico 2.75€
Tomate natural triturado, aceite y jamon ibérico

Tosta de foie 2.30€
Mermelada de fresa y foie de pato

Tosta de queso 2.30€
Cebolla, aztcar y queso de rulo de cabra

Tosta de salmoén 2.50€
Queso fresco, tomate y salmén ahumado

Tosta de anchoa 2.50€
Queso fresco, tomate y anchoa

fprtet

Lomo 2.20€
Filete de lomo, tomate, cebolla, queso y lechuga

Verduras 2.00€
Calabacin, cebolla, tomate y berenjena

Pollo 2.20€
Filete de pollo, lechuga, tomate, cebolla y queso

Mini-Burguer 2.20€

Came de cerdo picada, queso, cebolla, tomate y lechuga

Tnirs

raaones
Rollitos de came 0.70€ | 5.00€
Bacon, queso y frankfurt
Huevos rotos 1.00€ | 6.00€

Patatas panaderas, huevo frito y pimenton

Patatas bravas 0.80€ | 4.00€
Patatas fritas y salsa brava

Patatas ali-oli 0.80€ | 4.00€
Patatas fritas y salsa ali-oli

Sepia a la plancha 1.60€ | 9.00€
Sepia, ajo y perejil

Calamares a la romana 1.50€ | 7.00€

Chocos al gjillo 1.20€ | 7.50€
Tiras de poton, leche, ajo y perejil

Ensalada normal o mixta | 4.50€

Tomate, lechuga, cebolla, atin y aceitunas

=
ara Vs
Perrito 2.20€
Pan especia, frankfurt y dos salsas
Paninis 1.90€
Jamén y queso, barbacoa, 4 quesos o atin
Hamburguesa 3.50€
Came de cerdo picada, lechuga, tomate y cebolla
Pizzas 5.95€
Jamon y queso, barbacoa, carbonara o 4 quesos
Bocaditos 2.00€

Chorizo, jamén, queso, lomo, nocilla



